
SUMMER LUNCH  
montag bis freitag von 11.30 uhr – 14.00 uhr 

 
 
 

LIGHT DISHES & SALAD 
 

NETSKIN SPRING ROLLS AUX CREVETTES  
knusprig tapioca frühlingsrollen mit gemüse und shrimps 
crispy tapioca spring rolls with vegetable and shrimps … 12 

 

CRISPY TOFU SALAD 
knusprige tofu salat | zitronengras | kräutern | mango | papaya | tomaten 

crispy tofu salad | lemongras | herbs | mango | papaya | tomato … 16 
 

FRESH ANCELIN HUITRES SPECIAL OYSTER NO.2 
frische austern “la ancelin speciale de claire” aus frankreich | thai-mignonette  
fresh oyster “la ancelin speciale de claire” aus frankreich | thai-mignonette … 5 

 

SPICY THAI BEEF TARTARE 
scharf pikant angemachtes tartar vom charolais rind | kurkuma-brot 

spicy beef tartar from charolais beef | curcuma bread … 20 
 

RAINBOW THAI CEVICHE d 
in zitrus marinierte edelfische mit label rouge lachs | thunfisch | barsch | avocado  

citrus-marinated premium fish with label rouge salmon | tuna | sea bass | avocado … 22 
 

WARM GLAS NOODLES & SALAD BOWLS WITH ASIAN HERBS 
lauwarme glasnudeln mit coleslaw | salat | asia kräutern | wahlweise mit: 

glas noodles bowls with coleslaw | salad | asian herbs | optional with: 
 

➢ mit gegrillter maishähnchenbrust | grilled corned chicken 22 

➢ mit knusprigen wildfang zackenbarsch | crispy grouper fish 28 

 
 
 

VEGETARIAN 
 
 

ORGANIC BEAN CURD WITH CHILI HERBAL SAUCE 
bio tofu | gemüse | koriander | spezial-chili-kräuter-sauce 

organic bean curd | vegetable | cilantro | special herbal sauce 
22 

 
HOT WOK VEGETABLE GINGER 

verschiedene gemüse aus dem wok | soja-ingwer-sauce 
mix vegetable from wok | soy-ginger-sauce 

20 
 
 

 
 
 
 
 
 



SUMMER LUNCH  
montag bis freitag von 11.30 uhr – 14.00 uhr 

 

 

 

*** FROM AIMY DINNER ALA CARTE MENU *** 

wenn sie etwas zeit und geduld mitbringen, können wir ihnen selbstverständlich auch die 
delicatessen aus unserem dinner menu zubereiten. 

lassen sie von unseren service-personal beraten 
 

If you can spare some time and patience, we would be delighted to prepare the delicacies 
from our dinner menu for you. 

Feel free to seek advice from our service staff 

 
MEAT & FISH 

“PAD SEE EW” ROLLS RICE NOODLES BEEF 
spezielle geröstete reisnudeln | us rind | bio-ei | chinesischem brokkoli 

special roast rice noodles | us beef | organic egg | chinese broccoli 
25 

 
STIR FRY JUNGLE BEEF WITH THAI GINGER ROOTS 

us rind | krachai-ingwer-wurzeln | langbohnen | chili | limettenblätter 
us beef | krachai ginger roots | long beans | chilli | kaffir leaves 

25 
 

ROAST DUCK CASHEW GINGER SOY 
½ knusprige peking ente | cashewnüssen | gemüse | ingwer-soja 

half crispy peking duck | cashew nuts | vegetable | ginger soy 
22 

 
ROAST DUCK WITH PEANUTS CURRY  

½ knusprige peking ente | gemüse | erdnuss-curry-sauce 
half crispy peking duck | vegetable | peanuts-curry-sauce 

22 
 

THAI RED CURRY WITH GRILLED SALMON 
rotes thai curry mit gegrilltem lachs | verschiedenem gemüse 

red thai curry with grilled salmon | mix vegetable 
24 

 
WILD CATCH SEPILINIS LEMONGRAS CHILI  

wildfang baby sepia | chili zitronengras | gemüse 
wildcatch baby sepia | chili lemongras | gemüse 

24 
 

DEER PINEAPPLE   
sautiertes hirschfilet | madras curry | thai basilikum | thai ananas | bambus 

deer filet | madras curry | thai basil | thai pineapple | bamboo 
35 

 
GRILLED PULPO 

gegrillte oktopus | wok geröstete süsskartoffel | spicy-ponzu-papaya 
grilled octopus | wok toast sweet potato | spicy ponzu somtam  

27 
 


