
ASIAN CUISINE NEU ERLEBEN

AIMY ist mehr als ein Aus�ug in die thailändische Küche � 
hier beginnt eine Reise durch vielfältige Aromen, Gewürze 

und kulinarische Komponenten: Unsere versierten thai- 
ländischen Köche entführen Sie in eine südostasiatische  

Genusswelt, interpretieren traditionelle Rezepte ganz neu und 
verschmelzen diese zu einer innovativen Fusionsküche. Dabei 

legen wir größten Wert auf qualitativ beste Zutaten und 
 bringen so unsere einzigartige Welt in stilvollem Ambiente 

nach München.

Hai Pham



 	 SOUR SPICY SOUP
	 Austerpilze, Okra, Limetten, Galgant, 
	 Zitronengras, Kokosmilch
 250	 mit Maishuhn	 10,00 € 
 251	 mit Garnelen & Jakobsmuscheln	 14,00 €
	

252	 HOKKAIDO PUMKIN 	 10,00 €
	 TOM KHA	
	 Kürbis Tom Kha Gai, Kräuteröl, 
	 Pilze, Seidentofu

310	 SWEET & SOUR TOFU	 17,00 €
	 Öko Tofu, Gemüse, Zitronengras, Kaf�r, 

sweet & sour Sauce

311	 TOFU MAKUA BASIL	 18,00 €
	 Öko Tofu, Auberginen, Mandeln, 
	 süße Soja-Sauce, Thai basilikum

312	 VEGAN SHRIMPS 	 20,00 € 
AVOCADO CURRY	

	 Avocado, vegane Garnelen, 
	 Gemüse, grüne Kokos-Curry-Sauce

313	 GLASNOODLES	 18,00 €
	 MUSHROOM & TRUFFLES  
	 Glasnudeln, Asiapilze, 
	 Zuchini, Trüffel Dashi

314	 BRAISED DAIKON &
	 SMASH HOKKAIDO 	 18,00 €	
	 Geschmorter Rettich, Hokkaido Kürbis 
	 Puree, schwarzer Honig, Crispy Tofu
	

370	 PANDAN PARFAIT	 9,00 €
	 Kaffee Tapioka, tropische  

Bananen Chip

371	 SCHOKO-INGWER 	 12,00 € 
TARTELETTES

	 in Chili eingelegte Mangostan,
	 Sencha Krokant

372	 HIMBEER-LITCHEE-	 9,00 € 
ROSEN GAZPACHO

	 geeiste Kaf�r Marshmellow

373	 MANGO STICKY REIS	 10,00 €
	 Duftmango aus Thailand,  

Aimy Kokos Sorbet

240	 SCALLOP & PRAWN	 12,00 € 
DUMPLINGS

	 Jakobsmuscheln & Garnelen  
Dumplings, Truf�e Sesam Öl

241	 BEEF KIMCHI POTSTICKER	 11,00 €
	 gegrillte Dumplings, Rind, Kimchi

242	 VEGETARIAN CRYSTAL 	 10,00 €
	 DUMPLINGS	
	 Tofu, Jackfruit, Bambus, Edamame

Soup / Dumplings

VEGETARIAN

DESSERT

Alle Preise in Euro inklusive MwSt. Eine Liste der Allergene und Zusatzstoffe ist auf Nachfrage erhältlich.



200	 ASIAN EGGPLANT STICKS	 12,00 €
	 asiatische Auberginen Tempura,
	 Togarashi Salz, Meerrettich Yogurt-Cream

201	 ORGANIC FRIED	 12,00 €
	 BUTTER TOFU
	 Soja Trüffel Fond, Shiitake-Truf�e-Salsa,
 	 Walnuss, Kresse

202	 VEGETARIAN CRISPY 	 9,00 € 
SPRING ROLLS	

	 Frühlingsrollen gefüllt mit Süsskartoffeln,
	 Glasnudeln, Shiitake Pilze

203	 CRAB CAKES 	 16,00 € 
MANGO BUTTER	

	 Krabbenküchlein aus Schneekrabbe, 
	 Paneng- Paste, weiße Mango-Butter-Sauce

204	 THAI PARCIFIC CEVICHE 	 17,00 €	
	 Jakobsmuscheln, Lachs, Garnelen,
	 Tom Yum Creme 

205	 ANGEL HAIR SHRIMPS	 14,00 € 
Black Tiger Garnelen, Filo Teig,

	 Karambola Salsa, Tom Yum Aioli

206	 SAIGON TUNA QUESADILLA	 18,00 €
	 gehacktes Thun�sch Tartar, Kimchi Chili, 
	 Tomaten-Koriander-Salsa, Sweet-Sour-Creme

207 	 WILD BETEL IBERICO PORK	 13,00 €
	 Iberico Hack�eisch, Ziitronengras,
	 Sechuan-Pfeffer-Bernaise

208 	 PULPO SKEWER	 18,00 €
	 gegrillter Oktopus, leicht scharfe 
	 Kräuter- Marinade, Gurken-Dill-Salat

209	 FILLED & FRIED SHISITO	 16,00 €
	 PEPPERS TODMAN STYLE
	 gefüllte thailändische Padron Chili,
	 weißer Barsch�let, black Garlic Aioli

213 	 CHEF STARTER SELECT	 18,00 € p./P
	 AB 2 PERSONEN
	 gemischte Vorspeisen-Box

AIMY LIGHT BITES

260	 BANGKOK VEGAN 	 15,00 € 
SUPER SALAD	

 	 Avocado, Wildkräuter, Gemüse, Kürbis-
	 kerne, Sesam-Erdnuss-Honig-Dressing 

261	 SOM TAM MAMUANG 	 13,00 €
	 grüne Papaya, Mango, wilde Bohnen,
	 Erdnüsse im Mörser gehackt      

262	 AVOCADO TARTAR KING	 14,00 €
	 MUSHROOM	
	 Quinoa, Edamame, japanische 
	 Königssetiling, Linsen-Chips
            

263	 YUM MAMUANG CRAB	 17,00 € 
   	 Salat von grüner Mango Chiffonade,
	 crispy Butterkrebs         

264	 LAARB GAI TRADITION	 13,00 €
   	 gehacktes Maishähnchen, Röstreis, 
	 asia Kräuter, Tom Yum-Limonen-Dressing           

265	 PLAIKU BEEF CEVICHE	 19,00 €
     	 zitrus mariniertes Rinder�let 150g, Chili
	 Kräuter, Limetten-Zitronengras-Dressing

266	 GUNG PLA PRAWN SALAD	 18,00 €
     	 Salat vom U5 Tigergarnelen, Nam prik
	 Chili Spice, Zitronengras, Frühlingszwiebeln,
	 Sternfrucht carpaccio ( süsslich pikant )           

          

ASIAN TRADITION SALAD

Alle Preise in Euro inklusive MwSt. Eine Liste der Allergene und Zusatzstoffe ist auf Nachfrage erhältlich.



Alle Preise in Euro inklusive MSst. Eine Liste der Allergene und Zusatzstoffe ist auf Nachfrage erhältlich.

300 	 CHICKEN TAMARIND	 20,00 €
	 Maishähnchen Filet, Cashewnüsse,  

Tamarind Glasur 

301	 CHICKEN GREEN	 20,00 € 
ASPARAGUS	

	 Maishähnchen, grüner Spargel,  
Ingwer, Knoblauch-Chili, Koriander

302	 DEER PINEAPPLE	 28,00 € 
	 sautierter Hirsch, Madras Curry,  

Thai Basilikum, Thai Ananas, Ökobambus

303	 BEEF GLAZED 	 27,00 € 
SWEET CHILI JAM

	 glasiertes Rinder�let, Okra,  
Koriander, Spezial-Chili-Kräuter-Sauce

Meat

320	 SEAFOOD GREEN CURRY	 30,00 €
	 grünes Curry, Seeteufel, Jakobsmuscheln, 
	 U5 Garnelen, Kaf�r, Basilikum            

321	 FRIED COD FISH 	 35,00 €
	 NACHABURI STYLE
	 (asian most popular �sh)
	 �ambierter Black Cod Fisch, Karamel Glasur,
	 Chili-Kräuter-Butter, wilder Broccoli   

322	 BAKED MONK FISH	 28,00 €
	 Seeteufel, Kräuterbeize,
	 thai Basilikum 

323	 SALMON CHU CHI	 19,00 €
	 Lachs, Chuchi Curry, 
	 Limetten Blätter, Gemüse 

324	 SHRIMPS  ON	 27,00 € 
GREEN PEPPER

	 3 x U5 Tiger Garnelen, Pakchoi,
	 thai Bohnen, grüner Pfeffer Soja-Sauce

325	 FRIED RICE CRAB & 	 25,00 €
	 SCALLOP 	
	 gebratener Reis, Schneekrabbe, 
	 xo-Sauce, Jakobsmuscheln, Ingwer

326	 ANGEL HAIR NOODLES	 30,00 €
	 SCALLOP & PRAWN 	
	 Capellini, u5 Garnelen, Jakobsmuscheln,
	 thai-Basilikum-Mix, Wurzel-Kräuter-Sauce 

330	 ROYAL SEAFOOD	 45,00 € p./P
	 FÜR 2 PERSONEN 	
	 wildfang Hummer Krabben Prikpau
	 karamelisierte Black Cod
	 Butter Kräuter Jakobsmuscheln
	 salt & pepper Soft Shell Crab
	 gegrillter Oktopus 
	 serviert mit Glasnudeln und verschiedenen Saucen

SOUTHEAST PACIFIC

304	 BEEF KEE MAO PICANTE	 27,00 €
	 Rinder�let, thai Auberginen, Bohnen, Bird 
	 Eye Chili, Kaf�r Limetten Blätter (sehr scharf)

305	 CLASSIC CRISPY DUCK	 22,00 € 
	 geröstete Ente, Wasserspinat,
	 Basilikum Sauce

306	 FILET DUCK PEPPERS 	 22,00 €
	 CASHEW 
	 Enten�let, Paprika, Shisito Schoten, 
	 wilder Brokkoli, Cashewnüssen

307	 OZAKI WAGYU FILET 	 140,00 €
	 200gr. Ozaki Wagyu Filet Mignon 
	 mit Beilage Gemüse und Sauce


